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Freidora a gas simple GF912 Cuba monobloque

  

Código del Producto:  

Referencia: 9015A
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Características principales:

Construcción:
Cuerpo y cuba monobloque fabricados en acero inoxidable, resistente y fácil de
limpiar.
Diseñada para una capacidad de 20 litros, con un diseño robusto y duradero.

Cestas:
Equipadas con 2 cestas de acero inoxidable con mecanismo de suspensión para
escurrir el aceite tras la fritura.

Control:
Termostato ajustable para una regulación precisa de temperatura.
Termostato de seguridad integrado para evitar sobrecalentamientos.

Mantenimiento:
Grifo de drenaje para vaciado cómodo y seguro del aceite.

Compatibilidad de gas:
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Configurada de serie para gas natural (GN).
Compatible con propano/butano (GLP).
Consumo de gas:

GN: 1,58 m³/h.
GLP: 1,18 kg/h.

Especificaciones técnicas:

Potencia: 15 kW.
Capacidad: 20 litros.
Dimensiones: 425x900x900 mm.
Peso: 62 kg.
Volumen: 0,51 m³.

Certificación CE: Cumple con normativas europeas de calidad y seguridad.

  

Caracteristicas:  

Fondo: 900mm
Potencia Watios: 15000W
Tipo: Mueble
Nº de Senos: 1 seno
Capacidad Litros por Cuba: 20 Litros
Medida: 425x900x900mm
Calor: Freidoras
Gas-Eléctrica-Inducción-Oil: Gas
Serie: 900

  

Breve descripción del producto:  

Freidora a gas de capacidad media, ideal para cocinas profesionales que buscan alta eficiencia,
seguridad y fácil mantenimiento.

            

  

Fotos del producto:  



Maquinaria y Recambios para la Industria
Alimentaria y la Hostelería 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.eutron.es       

http://www.tcpdf.org

