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Cocina 2 fuegos a gas con bancada 
  

Código del Producto:  

Referencia: 9341
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Diseño y construcción

Cuerpo fabricado íntegramente en acero inoxidable de alta calidad.

Base abierta para almacenamiento o apoyo de utensilios.

Estructura inferior desmontable.

Tapa y quemadores de hierro fundido, resistentes a altas temperaturas.

Patas ajustables que permiten nivelar el equipo fácilmente.

Diseño ergonómico y de fácil acceso para tareas de mantenimiento y limpieza.

Dotación incluida

2 quemadores de alto rendimiento con control independiente.

Bancada inferior abierta integrada en la estructura con estante inferior.
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Especificaciones técnicas

Potencia total: 10 kW.

Dimensiones: 800x500x850 mm.

Modelo: TC.6OCG400.03 OCK-8050-2-ST.

Peso: 65 kg.

Tipo de gas: Predispuesta para gas butano.

Opción de adaptación a gas natural bajo pedido.

Características adicionales

Fácil limpieza y mantenimiento.

Alta durabilidad gracias a sus materiales profesionales.

Encendido rápido y eficiente.

Diseñada para uso intensivo en cocinas de restaurante, catering y colectividades.

  

Caracteristicas:  

Potencia Watios: 10000W
Tipo: Mueble
Medida: 800X500X850mm
Calor: Cocinas
Gas-Eléctrica-Inducción-Oil: Gas
Quemador - Fogón: 2

  

Breve descripción del producto:  

Cocina industrial a gas de 2 fuegos con bancada abierta inferior, diseñada para un uso
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profesional en cocinas industriales y hostelería. Su estructura robusta en acero inoxidable
garantiza una gran durabilidad, fácil limpieza y resistencia a las condiciones de trabajo más
exigentes.

            

  

Fotos del producto:  
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