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Lavavajillas cesta 40x40 OBY 40T P panel
touch 

  

Código del Producto:  

Referencia: 5032T
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Diseño y construcción

Cuerpo fabricado en acero inoxidable prensado, robusto y fácil de limpiar.

Cuba inclinada para un drenaje óptimo y mayor higiene.

Fondo de cuba estampado con alojamiento de filtro (Hygienic).

Panel de control táctil dinámico y a color, muy intuitivo.

Indicadores de temperatura visibles en el frontal.

Cuerpo totalmente sellado, protección IPX5 contra agua.
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Pies ajustables en altura para una instalación perfecta.

Brazos de lavado en polipropileno reforzado, resistentes y duraderos.

Dotación incluida

Dispensador de abrillantador integrado.

2 cestas en dotación (platos y vasos).

Porta–cubiertos incluido.

Especificaciones técnicas

Modelo: OBY 40T P

Dimensiones: 475 × 540 × 765 mm

Altura útil de carga: 330 mm

Cesta: 400 × 400 mm

Número de programas: 3

Tiempo de los programas: 105 / 135 / 195 segundos

Capacidad de lavado:

500 vasos/h máx.

34 / 26 / 18 cestas/h según programa

Capacidad cuba / calderín: 18,4 L / 2,8 L

Consumo de agua por ciclo: 2,5 L

Potencia total: 3,3 kW

Potencia calefacción cuba / boiler: 2 kW / 3 kW

Bomba de lavado: 0,25 kW
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Conexión eléctrica: 230V ~ NPE / 50 Hz

Presión de entrada de agua: 2–4 bar

Temperatura de entrada de agua: 50 ºC

Conexión entrada de agua: 3/4”

Desagüe: 3/4" (Ø 28 mm)

Nivel sonoro máximo: 70 dBA

Peso bruto: 40 (±5) kg

Inclinación de instalación: 6°

Características adicionales

Soft–start, arranque suave y silencioso para proteger cristalería.

Llenado y calentamiento automático con un solo botón.

Control digital de temperatura de lavado y aclarado.

Ajuste de dosificación de detergente y abrillantador desde el panel táctil.

Válvula anti–retorno para evitar contaminación del agua.

Lavado a 55–60 ºC (mínimo 2 bar y entrada a 50 ºC).

Aclarado a 80–85 ºC, garantizando higiene y desinfección.

Optimiza consumo de agua, detergente y energía.

  

Caracteristicas:  

Tensión de Alimentación: 220-240V AC 50Hz
Potencia Watios: 3300W
Modelo: OBY 40T P
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Medida: 470x540x765m
Lavado: Cesta 40x40
Bomba de Drenaje: No
Bomba de Enjuague: No
Dosificador de Detergente: No
Dosificador de Abrillantador: Sí

  

Breve descripción del producto:  

Lavavajillas profesional de alto rendimiento, diseñado para bares, cafeterías y cocinas
industriales que requieren rapidez, eficiencia y bajo consumo. Construido en acero inoxidable,
incorpora cuba inclinada de diseño higiénico, panel digital táctil y 3 programas de lavado
seleccionables. Ofrece un funcionamiento fiable, silencioso y con un bajo coste operativo por
ciclo.

            

  

Fotos del producto:  
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