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Plancha a gas ranurada-lisa cromo duro doble 
  

Código del Producto:  

Referencia: 5050
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Diseñado para ofrecer una alta productividad, un rendimiento excepcional y una
distribución uniforme de calor
Las zonas de cocción se controlan independientemente para ahorro energético durante los
períodos tranquilos
Placa de acero recubierto con cromo duro con un espesor de 15 mm está contenida en una
cavidad hermética para cocinar más eficientemente
Orificio grande de descarga en la superficie de cocción para facilitar la operación y la
limpieza
Recipiente para residuos con una capacidad de 1,5 litros para cocinar ininterrumpida
Petos extraíbles de acero inoxidable en la parte posterior y los lados de la superficie de
cocción para proporcionar la comodidad operativa
Calentamiento rápido con quemadores en acero inoxidable y control termostático de
temperatura entre 100-300°C
Encendido piezoeléctrico con dispositivos de seguridad de fallo de llama
Acabado espejo y recubrimiento con cromo duro para facilitar la limpieza y ofrecer
radiación térmica reducida y resistencia contra rayado

  

Caracteristicas:  

Ancho: 800mm



Maquinaria y Recambios para la Industria
Alimentaria y la Hostelería 

Fondo: 700mm
Potencia Watios: 14000W
Tipo: Sobremesa
Material: Cromo duro
Medida: 800x700x280mm
Calor: Plancha - Frytop
Gas-Eléctrica-Inducción-Oil: Gas
Quemador - Fogón: 2
Superficie: Lisa-Ranurada

  

Breve descripción del producto:  

Plancha de gas mitad ranurada, mitad lisa

            

  

Fotos del producto:  
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