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Código del Producto:  

Referencia: 5038
-
-  

      

  

Descripción del Producto:  

Estructura en acero inoxidable
Cuba de lavado higiénica
Capacidad de lavado de bandejas GN 2/1
Capacidad de lavado de ollas cilíndricas de 60 cm de diámetro
Panel de control automático y fácil de usar
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Programas de lavado
Ahorro de energía, agua y detergente
Brazos de lavado son de acero inoxidable
Patas ajustables para la optimización de la altura
Puesta en marcha fácil: se debe pulsar un botón para llenar y calentar el agua en el
depósito de la caldera
Completamente sellado para garantizar la protección del agua IPX5
Temperatura de enjuague y lavado controlada por termostato para lavar eficientemente
Sistema de antirretorno - controlado de válvula
Temperatura de lavado: 55-60 °C (suministro de agua a un mínimo de 2 bares y 50 °C)
Temperatura de enjuague: 80-85 °C (max.)
Altura máxima de lavado: 80 cm

CARACTERÍSTICAS TÉNICAS:

Consumo de agua: 4,5 litros por ciclo
Los componentes eléctricos y el cableado cumplen con los estándares internacionales y
las normas de seguridad

INCLUYE:

Brazos de lavado en acero inoxidable
Bomba de drenaje
Bomba de enjuague (Potencia 0.37 kW)
Dispensador de detergente
Dispensador de abrillantador
2 Cestas (60x70 cm)
Cable de Conexión Eléctrica, Suministro Flexible de Agua y Manguera de Desagüe

  

Caracteristicas:  

Peso: 230 Kg
Tensión de Alimentación: 380-400V AC
Potencia Watios: 16700W
Modelo: OKY
Medida: 780x950x2040mm
Lavado: Lavautensilios
Bomba de Drenaje: Si
Bomba de Enjuague: Sí
Dosificador de Detergente: Sí
Dosificador de Abrillantador: Sí
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Breve descripción del producto:  

            

  

Fotos del producto:  

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.eutron.es       

http://www.tcpdf.org

