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Cuit-pâtes électrique Série 700 EMH721-S
800mm 

  

Codes produits :  

Référence 7043A
EAN13 : -
CUP : -  

      

  

Description du produit :  

Matériau et design

• Corps, panneaux, cuves et paniers entièrement en acier inoxydable AISI-304.
• Équipé d'un robinet de remplissage d'eau et d'un robinet de vidange pour une utilisation
pratique et sécurisée.
• Design robuste et fonctionnel adapté à des environnements de travail exigeants.
• Double cuve : 2 cuves de 220 x 350 x 180 mm.

Équipement inclus

• 2 cuves de cuisson indépendantes.
• 4 paniers en acier inoxydable.
• Robinet de remplissage d'eau.
• Robinet de drainage frontal.
• Thermostat et thermostat de sécurité.

Spécifications techniques

• Modèle : EMH721-S
• Référence : 7043A
• Dimensions (mm) : 800 x 700 x 290
• Capacité : 2 x 14 litres
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• Puissance : 2 x 3.000 W
• Alimentation : 380/400 V – 50/60 Hz
• Poids net : 29 kg
• Poids brut : 36 kg
• Volume : 0,27 m³

Caractéristiques supplémentaires

• Contrôle de la température par thermostat réglable.
• Thermostat de sécurité pour éviter les surchauffes.
• Remplissage et vidange de l'eau rapides et efficaces.
• Idéal pour la cuisson de pâtes, riz ou légumes en grande quantité.
• Facile à entretenir et à nettoyer.

  

caractéristiques du produit :  

Tension d'alimentation: 380-400V 50Hz
Puissance en Watts: 6000W
Type: Dessert
Chaleur: Faites cuire des pâtes

  

Description brève du produit :  

Cuit-pâtes électrique professionnel, conçu pour des cuisines industrielles nécessitant une haute
performance et durabilité. Sa construction en acier inoxydable, tant pour le corps que pour les
cuves et paniers, assure une résistance à la corrosion et une facilité de nettoyage. Idéal pour la
cuisson rapide et efficace de pâtes en grandes quantités.

            

  

Galerie de produits :  
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