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Lavavajillas de Capota con Bomba de Drenaje 
  

Fotos del producto:  

  

Descripción del Producto:  

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES:

Tres programas de lavado: 90, 120 o 180 segundos
Cuerpo de acero inoxidable
Agua de lavado con termostato a 50-55ºC
Agua de enjuague a 75-80ºC
Función de autoprotección con termostato de seguridad
Resistencia en acero inoxidable
Puedes introducir platos de como máximo 39 cm de diámetro
Capacidad de caldera: 42 litros
Patas regulables en altura
Potencia de la caldera de agua de enjuague de 6 Kw
Consumo de agua: 2'5 Litros (uso único)
Bomba de drenaje estándar
Dotación de una placa y una cesta de vasos
Capacidad de lavado de 1000 platos la hora.
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Breve descripción del producto:  

Con bomba de desagüe y dosificador de abrillantador incluidos

  

Código del Producto:  

Referencia: 7874

  

Caracteristicas:  

Peso: 95 Kg
Potencia CV: 0'65 Kw
Medida: 605x725x1460mm
Lavado: Capota
Bomba de Drenaje: Si
Bomba de Enjuague: No
Dosificador de Detergente: No
Dosificador de Abrillantador: Sí
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