Shop name

Mesa refrigerada para preparacao de pizzas
PZ-2600TN 2 portas

Product codes:

=" Reference: 3066
et EAN13: -
UPC: -

Product description:

Vocé pode combinar essas mesas com 0s expositores refrigerados para ingredientes.
¢ Principais caracteristicas:
o Refrigeracéo eficiente:

= Sistema de refrigeracdo por tiro forgcado, que garante uma distribuicdo
uniforme do frio em todo o interior.

= Compressor EMBRACO com refrigerante R290, eficiente e respeitoso com o
meio ambiente.

= |nclui descongelamento automatico, facilitando a manutencéo continua.

o Design robusto e prético:

= Fabricada em ago inoxidavel AISI 201 tanto no interior quanto no exterior, o
gue assegura resisténcia e facilidade de limpeza.

= Top de marmore, ideal para o trabalho com massas e a preparacao de pizzas.

= Portas de abrir com puxador integrado, reversiveis e com fechamento
automatico, adequadas para grelhas de 600x400 mm.



https://eutron.es/vitrinas-refrigeradas/5901-2434-expositor-refrigerado-de-ingredientes-vr.html
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o Capacidade de armazenamento:
= Capacidade de 428 litros, com uma dotacdo de 1 grelha por porta,
proporcionando um armazenamento flexivel e suficiente para ingredientes e
alimentos.
o |Isolamento térmico:
= Poliuretano injetado de 40 kg/m3, que assegura um excelente isolamento
térmico e otimiza 0 consumo energetico.

o Controle preciso:

= Termostato digital Dixell, que permite um controle eletrénico da temperatura
para garantir condi¢Oes ideais de conservacéo entre 2°C e +8°C.

Especificacdes Técnicas:

o Modelo: PZ-2600TN

o Referéncia: 3066

o Capacidade: 428 litros

o Dimensdes: 1510 x 800 x 1000 mm

o Top: Marmore

o Faixa de temperatura: 2°C ~ +8°C

o Refrigerante: R290

o Portas: 2 portas opacas de abrir, reversiveis e com fechamento automatico
o Grelhas: 1 por porta (600 x 400 mm)

o Material: Aco inoxidavel AlSI 201

o |solamento: Poliuretano injetado de 40 kg/m3
o Controlador: Digital (termostato Dixell)

A Mesa Refrigerada de Preparacdo de Pizzas PZ-2600TN €& uma opcao confiavel e
pratica para cozinhas profissionais que buscam combinar uma bancada resistente,
armazenamento eficiente e um sistema de refrigeracdo ideal para a preparacédo de pizzas.

Product features:
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Fundo: 800mm

Tenséo de Alimentacdo: 220-240V CA 50Hz
Capacidade Litros: 428 Litros

Gas Refrigerante: Compressor Gas R290
Faixa de temperatura: 2°C / +8°C
Medida: 1510x800x1000

Porta: Opaca

Numero de portas: 2

Frio: Mesa Refrigerada de Preparacéo
Tipo de Porta: Rebativel

Controlador: Digital

Especiais: Para Pizzas

Frio Calor Neutro: Refrigeracéo

Product short description:

A Mesa Refrigerada de Preparacdo de Pizzas PZ-2600TN de 2 Portas (Referéncia 3066) é
perfeita para a preparagado profissional de pizzas. Equipado com uma resistente bancada de
marmore, sistema de refrigeracéo eficiente e capacidade de 428 litros, € uma solucao funcional
e duravel para cozinhas profissionais.
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